
Menuplan 23.06-29.06 W26

23. 6. Gemüsecremesuppe

Rindsragout Stroganoff 

Hausgemachte Spätzli Pizza Schnecken

Romanesco serviert mit Salat

Eiskaffee mit Niidle 

24. 6.
Suppe Pflanzer Art

Pouletstücke aus dem Ofen  Heisse Hamme 

Bramata Polenta mit Kartoffelsalat

Gedämpfte Tomate 

Vacherin-Glace-Torte 

25. 6.
Tomatencremesuppe mit Basilikum

Schweinshaxen Gremolata Grillbratwurst 

Kartoffelstock dazu Hörnlisalat 

Erbsen

Erdbeercreme

26. 6.
Kräutercremesuppe

Truthengeschnetzeltes Currysauce Kaiserschmarren mit Rosinen

Pilawreis dazu Kirschenkompott

Kefen und Fruchtgarnitur 

kleiner Salatteller 

27. 6.
Reissuppe

Fischknusperli mit Tartarsauce Eier- und Spargelbrötli

Salzkartoffeln garniert

Lauchgemüse

Rüeblischnitte

28. 6.
Spargelcremesuppe 

Älplermagronen Pouletsalat Florida garniert

mit Speck und Zwiebeln dazu ein hausgemachtes Brötli 

Apfelmus 

Öpis zum Kaffee

29. 6. Bouillon mit Einlage 

Schweinshalsbraten gefüllt 

mit Zwetschgen an Vielle Prune Sauce Cafe Complet mit Käseplatte

Pommes frites garniert mit Dörrfrüchten und Baumnüssen

Gemüsegarnitur 

Gebrannte Creme

Unser Fisch stammt auschliesslich von nachhaltiger und sorfgfäliger Zucht. 

M
o

n
ta

g
D

ie
n

s
ta

g
M

it
tw

o
c

h
D

o
n

n
e

rs
ta

g

Wochehit: Roastbeefteller mit verschiedenen Salaten - dazu Tartarsauce
Wenn nichts anders erwähnt ist, stammen unser Fleisch und unsere Fleischerzeugnisse aus der Schweiz.

Über Allergene geben Ihnen die Mitarbeiter der Verpflegung gerne Auskunft
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