Menuplan  09.03-15.03

W11

Montag

Gemiisecremesuppe
Meetballs an Pilzrahmsauce
Miischeli Teigwaren
Gedampfte Tomate

Glace mit Rahm

Friichtekuchen mit geraffelten Apfel
und Rahmtupf

10. 3.

Dienstag

Dubarrysuppe

"Riz Casimir" mit Kalbfleisch
an Currysauce

im Reisring mit Fruchtgarnitur
kleiner Salatteller

Gebratene Rosti
mit Spiegelei
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Mittwoch

Suppe Pflanzerart

Panierte Pouletschnitzel mit Zitrone
Frittierte Kartoffelschnitze
Blattmangold

Schwarzwaldertorte

Friichtequark
dazu Ruchbrot und Butter
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Donnerstag

Rueblicremesuppe
Niirnbergerrostbratwiirstli mit Senf
Dampfkartoffeln

Wirsing

kleiner Salatteller

Carausflug

Biindner Gerstensuppe
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Freitag

Brotsuppe

Fischstabli mit Krdutermayonnaise
Gemiisereis

Rahmspinat

Profiteroles gefiillt

Belegte Brotli
mit Schinken und Eier

Samstag

Gemiisesuppe

Saltimbocca auf braunem Jus
Pommes Duchesses

Griine Bohnen

kleiner Salatteller

Chashornli mit Brosmeli
dazu Apfelmus

Sonntag

Bouillon mit Einlage
Schweinsgeschnetzeltes an Rahmsauce
Niideli

Erbsen und Riiebli

Caramelkopfli mit Rahm

Cafe Complet mit Kiaseplatte
garniert mit Dorrfriichten und Baumniissen

Wochenhit: Kalbsbratwurst mit Senf dazu Pommes frites

Wenn nichts anders erwahnt ist, stammen unser Fleisch und unsere Fleischerzeugnisse aus der Schweiz.
Uber Allergene geben Ihnen die Mitarbeiter der Verpflegung gerne Auskuntft.
Unser Fisch stammt ausschliesslich von nachhaltiger und sorgféltiger Zucht.




