
Menuplan 09.03-15.03 W11

09. 3.
Gemüsecremesuppe

Meetballs an Pilzrahmsauce Früchtekuchen mit geraffelten Äpfel 

Müscheli Teigwaren und Rahmtupf

Gedämpfte Tomate

Glace mit Rahm

10. 3.
Dubarrysuppe

"Riz Casimir" mit Kalbfleisch Gebratene Rösti 

an Currysauce mit Spiegelei 

im Reisring mit Fruchtgarnitur 

kleiner Salatteller 

11. 3.
Suppe Pflanzerart

Panierte Pouletschnitzel mit Zitrone Früchtequark 

Frittierte Kartoffelschnitze dazu Ruchbrot und Butter

Blattmangold

Schwarzwäldertorte 

12. 3. Carausflug

Rüeblicremesuppe 

Nürnbergerrostbratwürstli mit Senf Bündner Gerstensuppe 

Dampfkartoffeln

Wirsing

kleiner Salatteller 

13. 3.
Brotsuppe

Fischstäbli mit Kräutermayonnaise Belegte Brötli 

Gemüsereis mit Schinken und Eier 

Rahmspinat

Profiteroles gefüllt

14. 3.
Gemüsesuppe

Saltimbocca auf braunem Jus Chäshörnli mit Brösmeli

Pommes Duchesses dazu Apfelmus 

Grüne Bohnen

kleiner Salatteller 

15. 3.
Bouillon mit Einlage

Schweinsgeschnetzeltes an Rahmsauce Cafe Complet mit Käseplatte

Nüdeli garniert mit Dörrfrüchten und Baumnüssen

Erbsen und Rüebli

Caramelköpfli mit Rahm

Wenn nichts anders erwähnt ist, stammen unser Fleisch und unsere Fleischerzeugnisse aus der Schweiz.

Über Allergene geben Ihnen die Mitarbeiter der Verpflegung gerne Auskunft.

Unser Fisch stammt ausschliesslich von nachhaltiger und sorgfältiger Zucht. 
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Wochenhit: Kalbsbratwurst mit Senf dazu Pommes frites
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