Menuplan

13.04-19.04

W16

13. 4.
Gemiisecremesuppe
o Geschmorter Fleischvogel Apfelkiichlein mit Zimtzucker
‘g Tessiner Polenta dazu Vanillesauce
o Krautstiele
= Tim's Nussecken
14. 4. Carausflug
Mediterrane Gemiisesuppe
g Panierte Schnitzel mit Zitronenschnitz Friichtequark
n Pommes frites dazu Ruchbrot und Streichkasli
- Glasierte Riiebli
a kleiner Salatteller
15. 4.
Rueblisuppe mit Ingwer
-g Pouletgeschnetzeltes an Currysauce Spargelrisotto mit Reibkase
g Basmatireis dazu Nisslersalat
£ Gebratene Zucchetti
S Joghurtcreme mit Friichten
16. 4.
Gartnerinnensuppe
g Hausgemachte Kartoffelsalat
4 Militérkaseschnitten mit Wienerli
= kleiner Salatteller
g Saftige Kirschtorte
[a]
17. 4.
Gerostete Griesssuppe
o Eglifiletknusperli mit Tartarsauce Gefiillte Tomaten
i Salzkartoffeln mit Hackfleisch
o Blattspinat mit Pinienkerne liberbacken mit Reibkdse
= Schokoladencake
18. 4.
Spargelcremesuppe
g Alplermagronen mit Zwiebelschweize Lauwarmer Friichtekuchen mit Birnen
n dazu Apfelmus und Rahmtupf
£ kleiner Salatteller
A Opis zum Kaffee
19. 4.
Bouillon mit Einlage
Q Schweinskarreebraten Cafe Complet
c Kartoffelgratin mit Wurst- Kése- Salat
s Buntes Gemiise
(%) Zitronenquarkschnitte

Wochenhit: Spargeln mit Hollandaise, Bratkartoffeln und Landrauchschinken

Wenn nichts anders erwahnt ist, stammen unser Fleisch und unsere Fleischerzeugnisse aus der Schweiz.
Uber Allergene geben Ihnen die Mitarbeiter der Verpflegung gerne Auskuntft.
Unser Fisch stammt ausschliesslich von nachhaltiger und sorgféltiger Zucht.




