
Menuplan 13.04-19.04 W16

13. 4.
Gemüsecremesuppe 

Geschmorter Fleischvogel Apfelküchlein mit Zimtzucker

Tessiner Polenta dazu Vanillesauce 

Krautstiele 

Tim's Nussecken

14. 4. Carausflug

Mediterrane Gemüsesuppe 

Panierte Schnitzel mit Zitronenschnitz Früchtequark 

Pommes frites dazu Ruchbrot und Streichkäsli 

Glasierte Rüebli

kleiner Salatteller 

15. 4.
Rüeblisuppe mit Ingwer

Pouletgeschnetzeltes an Currysauce Spargelrisotto mit Reibkäse

Basmatireis dazu Nüsslersalat 

Gebratene Zucchetti

Joghurtcreme mit Früchten

16. 4.
Gärtnerinnensuppe 

Hausgemachte Kartoffelsalat 

Militärkäseschnitten mit Wienerli 

kleiner Salatteller 

Saftige Kirschtorte

17. 4.
Geröstete Griesssuppe

Eglifiletknusperli mit Tartarsauce Gefüllte Tomaten

Salzkartoffeln mit Hackfleisch 

Blattspinat mit Pinienkerne überbacken mit Reibkäse 

Schokoladencake 

18. 4.
Spargelcremesuppe

Älplermagronen mit Zwiebelschweize Lauwarmer Früchtekuchen mit Birnen

dazu Apfelmus und Rahmtupf

kleiner Salatteller 

Öpis zum Kaffee 

19. 4.
Bouillon mit Einlage

Schweinskarreebraten Cafe Complet

Kartoffelgratin mit Wurst- Käse- Salat 

Buntes Gemüse

Zitronenquarkschnitte 

Wenn nichts anders erwähnt ist, stammen unser Fleisch und unsere Fleischerzeugnisse aus der Schweiz.

Über Allergene geben Ihnen die Mitarbeiter der Verpflegung gerne Auskunft.

Unser Fisch stammt ausschliesslich von nachhaltiger und sorgfältiger Zucht. 
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Wochenhit: Spargeln mit Hollandaise, Bratkartoffeln und Landrauchschinken
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