
Menuplan 19.01-25.01 W4

19. 1.
Gemüsecremesuppe 

Pouletgeschnetzeltes Süss- Sauer Dampfnudeln gepudert

Trockenreis dazu Vanillesauce 

Romanesco 

Marronimousse

20. 1.
Weissweinsuppe 

Blut und Leberwurst an Zwiebelsauce Schinkengipfeli 

Gebratene Rösti mit verschiedenen Salaten

Buntes Gemüse

kleiner Salatteller 

21. 1.
Lauchcremesuppe

Geschmorter Fleischvogel Gefüllte Teigwaren 

Hausgemachte Spätzli an Kräuterrahmsauce

Stangensellerie dazu Reibkäse 

Gebrannte Creme

22. 1.
Wärschafte Gemüsesuppe

Ghackets mit Hörnli Griessköpfli mit Weinbeeren

geriebener Alpkäse dazu Himbeersirup

Apfelmus

kleiner Salatteller 

23. 1.
Randencremesuppe

Fischknusperli mit Tartarsauce  Kutteln an Tomatensauce 

Pommes frites mit Kartoffelstock

Rüeblistängeli 

Meringue mit Rahm

24. 1.
Kürbiscremesuppe

Kalbsgeschnetzeltes Apfel im Schlafrock 

Breite grüne Nudeln bestäubt mit Puderzucker 

Mischgemüse

Öpis zum Kaffee

25. 1.

Bouillon mit Einlage 

Suure Mocke an Rotweinsauce Cafe Complet 

Kartoffelstock mit kleinen Lyoner- Baguettes 

Wirz

Orangensalat 

Wenn nichts anders erwähnt ist, stammen unser Fleisch und unsere Fleischerzeugnisse aus der Schweiz.

Über Allergene geben Ihnen die Mitarbeiter der Verpflegung gerne Auskunft.

Unser Fisch stammt ausschliesslich von nachhaltiger und sorgfältiger Zucht. 
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Wochenhit: Pouletflügeli mit Pommes frites - dazu Cocktailsauce 
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