
Menuplan 11.05-17.05 W20

11. 5.
Gemüsecremesuppe

Ungarisch Gulasch Aprikosen Kuchen

Gebratene Gnocchi mit "Nidlä"

Schwarzwurzeln

Schoggi- Kokos- Schnitten

12. 5.
Minestrone 

Pouletbrust an Currysauce Penne mit Tomatensauce

Pilaw-Reis dazu Reibkäse

Kefen und Fruchtgarnitur 

kleiner Salatteller 

13. 5.
Champignoncremesuppe  

Rindshamburger an Pfeffersauce Siedfleischsalat Garniert

Süsskartoffelstock hausgemachtes Brötli

Zucchetti provenzalische Art 

Erdbeerglace 

Auffahrt

14. 5.
Zucchetti- Mango- Suppe 

Paniertes Schweins Schnitzel Cafe Complet

Bratkartoffeln mit Kakao 

Blumenkohl Mimosa und Chilbi Lebkuchen

öpis zum Kaffee

15. 5.
Suppe Pflanzer Art

Adrio mit Senfsauce Apfel im Schlafrock 

Butternüdeli dazu Vanillesauce

Blattspinat

Fruchtsalat mit Vanilleglace 

16. 5.
Spargelcremesuppe

G'hackets und Hörnli Gschwellti mit Käse

mit Öpfumues dazu Kräuterquark

kleiner Salatteller 

öpis zum Kaffee

17. 5.
Bouillon mit Einlage

Rindsbraten Grossmutterart Cafe Complet

Pommes frites Salami-Silserli

Rüebli und Broccoli

Erdbeerschnitte

Wenn nichts anders erwähnt ist, stammen unser Fleisch und unsere Fleischerzeugnisse aus der Schweiz.

Über Allergene geben Ihnen die Mitarbeiter der Verpflegung gerne Auskunft.

Unser Fisch stammt ausschliesslich von nachhaltiger und sorgfältiger Zucht. 
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Wochenhit:  Spargeln mit Hollandaise und Landrauchschinken dazu Bratkartoffeln
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