
Menuplan 13.07-19.07 W29

13. 7.
Gemüsecremesuppe Cervelat vom Grill 

Schweinssaltimbocca dazu hausgemachtes Brötli 

Safranrisotto und ein Bier

Kohlraben mit Kräutern 

Vanilleglace mit Erdbeeren und Rahm

Brunch

14. 7.
Champignoncremesuppe 

Spaghetti Bolognese Kirschenauflauf

mit Reibkäse mit Rahmtupf

Zucchetti

kleiner Salatteller 

15. 7.
Zucchettisuppe mit Mango 

Geschmorter Fleischvogel  Belegte Brötli

Bramata Polenta Eier und Spargel 

Glasierte Rüebli

Schokoladenwürfel mit Kokos 

16. 7. Carausflug 

Haferflockensuppe 

Buuresteak mit Kräuterbutter  Tomaten- Mozzarella- Salat 

Pommes Noisettes dazu ein Vollkornbrötli

Peperonata 

kleiner Salatteller 

17. 7.
Brotsuppe

Kabeljau an Dill- Zitronensauce  Gschwellti mit Käse

Venere Reis dazu Kräuterquark

Blattspinat mit Pinienkerne 

Frischer Fruchtsalat 

18. 7.
Gärtnerinnensuppe 

Berner Zungenwurst "Chriesi-Wäie"

Dampfkartoffeln mit Peterli mit "Nidlä"

Sauerrüben

kleiner Salatteller 

19. 7.
Bouillon mit Einlage

Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art Cafe Complet 

Rösti mit Trockenfleisch und gekochten Eiern 

Tomate provençale 

Coupe Dänemark

Wenn nichts anders erwähnt ist, stammen unser Fleisch und unsere Fleischerzeugnisse aus der Schweiz.

Über Allergene geben Ihnen die Mitarbeiter der Verpflegung gerne Auskunft.

Unser Fisch stammt ausschliesslich von nachhaltiger und sorgfältiger Zucht. 
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Wochenhit: Garnierter Thonsalat - dazu ein hausgemachtes Zöpfli
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