
Menuplan 13.10-19.10 W42

13. 10.
Gemüsecremesuppe

Schweinsgeschnetzeltes  Kutteln an Tomatensauce

Butternudeln dazu Kartoffelstock

Grüne Bohnen

Süsse Überraschung

14. 10.
Kräutersuppe

Kalbsadrio an Senfsauce Zwiebackauflauf 

Frittierte Kartoffelschnitze dazu Früchtekompott 

Kürbisgemüse

kleiner Salatteller 

15. 10.
Kürbissuppe mit Ingwer 

Pouletbrust Currysauce Lachs- und Schinkenbrötli 

Pilaw-Reis

Fruchtgarnitur 

Süssmostcreme

16. 10. Carausflug

Brotsuppe 

Braten an Rotweinsauce Chäschüechli 

Kartoffelgratin mit verschiedenen Salaten

Safranblumenkohl

kleiner Salatteller 

17. 10.
Bouillon mit Gemüsewürfeli

Schweinsragout Berner Rösti

Kartoffelstock mit Spiegelei

Rotkraut mit Marroni und Rosenkohl

Profiteroles 

18. 10.
Suppe Pflanzer Art

Spaghetti an Carbonarasauce Gelberbsensuppe mit Gnagi

dazu Reibkäse dazu hausgemachtes Brötli

Buntes Gemüse

Öpis zum Kaffee 

19. 10.
Bouillon mit Einlage 

Panierte Schnitzel mit Zitronenschnitz Cafe Complet

Pommes frites mit Kakao und Käse 

Bodenkohlraben

Kirschtorte 

Unser Fisch stammt auschliesslich von nachhaltiger und sorfgfäliger Zucht. 

Wenn nichts anders erwähnt ist, stammen unser Fleisch und unsere Fleischerzeugnisse aus der Schweiz.

Über Allergene geben Ihnen die Mitarbeiter der Verpflegung gerne Auskunft
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Wochenhit: G'hackets und Hörnli mit Apfelmus 


