
Menuplan 17.08.-23.08. W34

17.08.
Gemüsecremesuppe

Hackbällchen italienische Art Thonsalat garniert

"Pasta Spetzle" mit Ruchbrot 

Kohlrabenstäbli

Zucchetti-Cake

18.08.
Brotsuppe mit Estragon

Rindszunge an Kapernsauce Birnenkuchen mit "Nidlä"

Kartoffelstock

Broccoli mit Mandeln

kleiner Salatteller 

19.08.
Kohlrabicremesuppe mit Frischkäse

Schweinskotelette Milanese Flammkuchentoast 

Lyoner Kartoffeln Tomaten-Mozzarellasalat

Gedämpfte Tomate 

Blaubeer-Muffin

20.08.
Gemüsesuppe

Zartes Siedfleisch Meerrettichsauce Pouletflügeli mit Cocktailsauce

Salzkartoffeln und Grünersalat

Sauerkraut und Dörrbohnen

kleiner Salatteller 

21.08.
Lauchcremesuppe 

Schlemmerfilet Bordolaise Griesschöpfli mit Himbeersirup

Wildreis

Rüebli mit Dill 

22.08.
Gärtnerinnensuppe

Hausgemachte Lasagne Heisser Schinken mit Senf

mit Fleischfüllung dazu Kartoffelsalat 

Öpis zum Kaffee 

kleiner Salatteller 

23.08.
Kartoffelcremesuppe mit Majoran

Kalbsgeschnetzeltes Cafe Complet 

Pilaw-Reis mit bunter Früchteplatte

Grüne Bohnen

Vanilleglace 

Wenn nichts anders erwähnt ist, stammen unser Fleisch und unsere Fleischerzeugnisse aus der Schweiz.

Über Allergene geben Ihnen die Mitarbeiter der Verpflegung gerne Auskunft.

Unser Fisch stammt ausschliesslich von nachhaltiger und sorgfältiger Zucht. 
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Wochenhit: Siedfleischsalat garniert, serviert mit hausgemachtem Brötli
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