Menuplan

17.08.-23.08.

W34

17.08.
Gemiisecremesuppe
o)) Hackbillchen italienische Art Thonsalat garniert
iy "Pasta Spetzle" mit Ruchbrot
3 Kohlrabenstzbli
= Zucchetti-Cake
18.08.
Brotsuppe mit Estragon
g Rindszunge an Kapernsauce Birnenkuchen mit "Nidla"
n Kartoffelstock
qc, Broccoli mit Mandeln
a kleiner Salatteller
19.08.
Kohlrabicremesuppe mit Frischkase
-g Schweinskotelette Milanese Flammkuchentoast
g Lyoner Kartoffeln Tomaten-Mozzarellasalat
= Gedampfte Tomate
= Blaubeer-Muffin
20.08.
Gemiisesuppe
g Zartes Siedfleisch Meerrettichsauce Pouletfliigeli mit Cocktailsauce
(4 Salzkartoffeln und Griinersalat
= Sauerkraut und Dérrbohnen
g kleiner Salatteller
[a]
21.08.
Lauchcremesuppe
o Schlemmerfilet Bordolaise Griesschopfli mit Himbeersirup
i Wildreis
o Riiebli mit Dill
T
22.08.
Gartnerinnensuppe
g Hausgemachte Lasagne Heisser Schinken mit Senf
n mit Fleischfiillung dazu Kartoffelsalat
£ Opis zum Kaffee
‘cnv kleiner Salatteller
23.08.
Kartoffelcremesuppe mit Majoran
Q Kalbsgeschnetzeltes Cafe Complet
c Pilaw-Reis mit bunter Friichteplatte
s Griine Bohnen
(%) Vanilleglace

Wochenhit: Siedfleischsalat garniert, serviert mit hausgemachtem Brotli

Wenn nichts anders erwahnt ist, stammen unser Fleisch und unsere Fleischerzeugnisse aus der Schweiz.
Uber Allergene geben Ihnen die Mitarbeiter der Verpflegung gerne Auskuntft.
Unser Fisch stammt ausschliesslich von nachhaltiger und sorgféltiger Zucht.




