
Menuplan 02.11-08.11 W45

02. 11.
Gemüsecremesuppe 

Hamburger an Barbecuesauce Raclettekartoffeln 

Eblyotto mit Speckwürfeli und Käse überbacken

Randenwürfel dazu Essiggemüse

Moccacreme

03. 11. Apfelküchlein- Plausch

Maiscremesuppe mit Knoblauch

Kalbspiccata mit Tomatensauce Bündner Gerstensuppe 

Spaghetti

Kürbisgemüse 

kleiner Salatteller 

04. 11.
Haferflockensuppe 

Speck und Wurst Omeletten mit Zimtzucker

Dampfkartoffeln mit Peterli dazu Aprikosenkompott

Sauerrüben und grüne Bohnen 

Luca's Schoggicake

05. 11.
Pilzsuppe mit Estragon   

Truthenragout an Currysauce   Schinkengipfeli garniert

im Reisring mit verschiedenen Salaten

Fruchtcocktail

kleiner Salatteller 

06. 11.
Rüeblicremesuppe mit Kokosmilch

Egliknusperli mit Tartarsauce  Fotzelschnitten mit Zimtzucker 

Pommes frites dazu Zwetschgenkompott

Broccoli 

Schwedenschnitte 

07. 11. 15.00- 16.30 Uhr Vernissage - Apéro für ca. 100 Pers. 

Gärtnerinnensuppe 

Ghackets und Hörnli Hausgemachtes Früchtequark

mit Reibkäse mit Brötli und Bütterli

dazu Apfelschnitzli 

Tiramisu

08. 11.
Bouillon mit Einlage 

Rehpfeffer  Cafe Complet 

Kartoffelstock Fleischpastete

Rosenkohl, Mirza-Apfel

Coupe Nesselrode 

Wenn nichts anders erwähnt ist, stammen unser Fleisch und unsere Fleischerzeugnisse aus der Schweiz.

Über Allergene geben Ihnen die Mitarbeiter der Verpflegung gerne Auskunft.

Unser Fisch stammt ausschliesslich von nachhaltiger und sorgfältiger Zucht. 
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Wochenhit: Pastetli mit Fleischfüllung, Erbsli und Rüebli
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