
Menuplan 20.04-26.04 W17

20. 4.
Gemüsecremesuppe

Pouletbrust an Paprikarahmsauce  Toast "Hawaii"

Schupfnudeln belegt mit Schinken, Ananas und Käse 

Gratinierte Krautstiele 

Moccacreme

21. 4.
Zucchettisuppe mit Mango 

Spaghetti "Napoli" Ofenguck

an Tomatensauce mit Reibkäse Kartoffelstock und Ei

Schonkostgemüse 

kleiner Salatteller

22. 4.
Minestrone

Kaninchenleberli Frühlingsrollen mit Sweet-Chilli-Sauce

an Madeirasauce dazu verschiedene Salate 

Rösti und Broccoli 

Panna Cotta mit Beerensauce

23. 4.
Kräutercremesuppe 

Rindshamburger an Pfeffersauce  Apfelrösti mit Weinbeeren

Weissweinrisotto dazu Vanillesauce

Mediterranes Gemüse 

kleiner Salatteller 

24. 4.
Gemüsesuppe

Fischstäbchen dazu Dill- Mayo Grosi's knusprige Spinatstange

Bratkartoffeln mit Frühlingszwiebeln dazu grüner Blattsalat 

Glasierte Rüebli 

Zuger Kirschtorte 

25. 4. Wasserzauber im Jurablick

Rüeblisuppe mit Ingwer 

Bratwurst vom Grill mit Senf Gschwellti mit Käse 

Hörnlisalat dazu Kräuterquark

Mütschli

Dessertbuffet 

26. 4.
Bouillon mit Einlage

Schweinshalssteak mit Kräuterbutter Cafe Complet

Rösti- Pommes- Frites mit Ochsenmaulsalat 

Grüne Spargeln

Meringue mit Glace und "Nidlä"

Wenn nichts anders erwähnt ist, stammen unser Fleisch und unsere Fleischerzeugnisse aus der Schweiz.

Über Allergene geben Ihnen die Mitarbeiter der Verpflegung gerne Auskunft.

Unser Fisch stammt ausschliesslich von nachhaltiger und sorgfältiger Zucht. 
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Wochenhit: Tortelli mit Spargelfüllung an Rahmsauce 
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