
Menuplan 21.09-27.09 W39

21. 9.
Gemüsecremesuppe

Kalbshacksteak Cognacrahmsauce Pouletflügeli mit Cocktailsauce

Schupfnudeln dazu Salatgarnitur 

Romanesco an Nussbutter   

Marroni- Mousse- Schnitte

22. 9.
Griesssuppe Leopold

Ofenfleischkäse mit Rosmarinjus Omeletten mit Zimtzucker 

Pommes frites dazu Aprikosenkompott

Krautstiele à la crème 

kleiner Salatteller 

23. 9.
Pastinaken- Apfel- Suppe  

Pouletcurry im Reisring  Chäshörnli mit Brösmeli

Fruchtgarnitur  dazu Apfelmues

kleiner Salatteller 

Hausgemachte Nussgipfeli

24. 9. Carausflug

Gemüsesuppe

Rindszunge mit Kapernsauce Gschwellti mit Käse 

Kartoffelstock dazu Kräuterquark 

Bohnen

Gebrannte Creme Zvieri für Daheimgebliebene             

25. 9.
Solothurner Weissweinsuppe 

"Wädli" mit Sauerkraut Götterspeise 

Dampfkartoffeln mit Zwetschgen 

dazu ein Bier 

Berliner 

26. 9.
Kürbiscremesuppe

Spaghetti Bolognese Toast "Hawaii"

mit Reibkäse mit Schinken, Ananas und Käse 

Gemüsemix

kleiner Salatteller

27. 9. Bouillon mit Einlage

Rehgeschnetzeltes mit Eierschwämmchen 

Hausgemachte Spätzli Cafe Complet 

Rotkraut und Kastanien mit Fleischplatte 

Preiselbeer Birnen

Panna Cotta mit Hofstetter`s Himbeeri

Wenn nichts anders erwähnt ist, stammen unser Fleisch und unsere Fleischerzeugnisse aus der Schweiz.

Über Allergene geben Ihnen die Mitarbeiter der Verpflegung gerne Auskunft.

Unser Fisch stammt ausschliesslich von nachhaltiger und sorgfältiger Zucht. 
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Wochenhit: Militärkäseschnitte mit verschiedenen Salaten
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