Menuplan 22.04-28.04 W17
22. 4.
Gemiusecremesuppe 1) Penne an Barlauchsauce mit Reibkase
o Schweinsragout dazu griner Salat
*E Spatzli
o Romanesco an Zwiebelbutter 2) Milchreischopfli mit Erdbeeren
= Hefegebéck
23. 4.
Krautercremesuppe 1) Ofenguck
% Poulet- Cordon- bleu mit Zitrone Kartoffelstock und Ei
@ Pommes frites
% Zucchettischeiben 2) Vanillegeback gepudert
O | Kkleiner Salatteller
24. 4.
Minestrone 1) Schinkengipfeli garniert
-S Kalbsleberli an Madeirasauce mit verschiedenen Salaten
© | Nudeli
é Grune Bohnen 2) Brot und Butter Pudding
s Panna Cotta mit Beerensauce dazu Frichtekompott
25. 4.
Haferflockensuppe 1) Gemiisekroketten mit Cocktailsauce
% Waadtlander Saucisson dazu bunter Salatteller
§ Dampfkartoffeln
2| sauerriiben 2) Bananen- Griess- Brei mit Zimtzucker
g kleiner Salatteller dazu Friichtekompott
a
26. 4.
Gemusesuppe 1) Ochsenmaulsalat garniert
o Pochierter Fisch an Krautersauce dazu Ruchbrot
S| Butterreis
Q| Glasierte Riebli 2) Eierrosti
L | vanilleglace mit Erdbeeren und Rahm dazu Apfelschnitze
27. 4.
Rieblisuppe mit Ingwer
% Spaghetti an Carbonarasauce Gschwellti mit Kése
% | Mischgemuse dazu Krauterquark
% kleiner Salatteller
0 | Opis zum Kaffee
28. 4. Bouillon mit Einlage
Schweinshalsbraten
% Vieille Prune Sauce Cafe Complet
2| Pommes Williams mit Cervelat und Senf
g Griune Spargeln
) |  Schwarzwaélder Kirschbecher

Wochenhit: Spargeln mit Hollandaise und Schlossbergschinken

Wenn nichts anders erwahnt ist, stammen unser Fleisch und unsere Fleischerzeugnisse aus der Schweiz.
Uber Allergene geben Ihnen die Mitarbeiter der Verpflegung gerne Auskunft
Unser Fisch stammt auschliesslich von nachhaltiger und sorfgféliger Zucht.




