Menuplan  22.01-28.01 w4
22. 1.
Gemiisecremesuppe 1) Eierbroétli garniert
o Pojarskisteak an Cognacsauce
*E Kartoffelstock
o Schwarzwurzeln mit Krauter 2) Dampfnudeln gepudert
= Uberraschungstorte dazu Vanillesauce
23.1
Weissweinsuppe 1) Schinkengipfeli
% Pouletgeschnetzeltes Siss- Sauer mit verschiedenen Salaten
7 Trockenreis
S Kefen an Zwiebelbutter 2) Haferbrei mit Zimtzucker
[a) kleiner Salatteller dazu Friichtekompott
24.1
Lauchcremesuppe 1) Gnocchi an Tomatensauce
ﬁ Geschmorter Fleischvogel mit Reibkéase
o Hausgemachte Spéatzli
E Blattmangold 2) Griesskopfli mit Weinbeeren
= Gebrannte Creme dazu Himbeersirup
25.1
Leichte Gemusesuppe 1) Steinpilz- Risotto
% Ghackets mit HOrnli dazu Nusslersalat mit Ei
§ Apfelmus
8 kleiner Salatteller 2) Englischer Brotauflauf
g Opis zum Kaffee dazu Frichtekompott
(@)
26.1
Goldhirsesuppe 1) Gemusestrudel garniert
o Berner Platte mit verschiedenen Salaten
& Salzkartoffeln
@ Sauerkraut und Dérrbohnen 2) Hausgemachtes Birchermuesli
L Fruchtsalat mit Rahm dazu Ruchbrot und Bitterli
27. 1.
Bouillon mit Einlage
g Schweinshalsbraten Rosmarinjus Cervelat mit Senf oder Mayonnaise
b Kartoffelgratin dazu Buurebrétli
% Mischgemiise
wn Coupe Hot Berry
Frau Doudin Marlis
28. 1.
Bouillon mit Einlage
% Kalbsgeschnetzeltes Zircher Art Cafe Complet
= Pilaw- Reis mit kleinen Lyoner- Baguettes
US) Glasierte Karotten

Schwarzwaldertorte

Wochenhit: Pouletfligeli mit Pommes frites - dazu Cocktailsauce

Wenn nichts anders erwahnt ist, stammen unser Fleisch und unsere Fleischerzeugnisse aus der Schweiz.
Uber Allergene geben lhnen die Mitarbeiter der Verpflegung gerne Auskunft
Unser Fisch stammt auschliesslich von nachhaltiger und sorfgféliger Zucht.




