Menuplan

28.09-04.10

W40

Gemiisecremesuppe
Schweinssteak mit Krauterbutter
Pommes rissolées

Fenchel

Vanillecreme mit Rum

Heisse Wienerli
mit weissen Bohnen an Tomatensauce

Dienstag

Haferflockensuppe
Bami Goreng
Nudelgericht mit Poulet
und Gemiise

kleiner Salatteller

Champignon Toast
dazu Niisslersalat mit Ei

w
e
©

Mittwoch

Brotsuppe

Blut- und Leberwurst
Gebratene Rosti

Weisser Kabis mit Kiimmel
Opis zum Kaffee

Warme Griessschnittli mit Zimtzucker
dazu Beerenkompott

01. 10.

Donnerstag

Cremesuppe mit Gemiisewiirfelchen
Hackbraten an Morchelrahmsauce
Teigwaren

Riiebli- Kohlraben- Mix

kleiner Salatteller

Ei- und Thonbrotli

02. 10.

Freitag

Riieblicremesuppe
Pouletbrust an Orangensauce
Gebratene Gnocchi
Blattspinat

Solothurner- Torte

Friichtekuchen mit geraffelten Apfeln
und Rahmtupf

03. 10.

Samstag

Minestrone

Penne an "Cinque Pi" Sauce

Rahm, Tomaten, Petersilie, Parmesan, Pfeffer
kleiner Salatteller

Studentenschnitte

Lauch - Kartoffelsuppe
mit Zungenwurst

04. 10.

Sonntag

Bouillon mit Einlage
Schweinshalsbraten Vieille Prune Sauce
Kartoffelgratin

Gemiisegarnitur

Meringue mit Glace

Cafe Complet
mit Siedfleischsalat

Wochenhit: Kiirbisravioli an Rahmsauce mit Reibkiase

Wenn nichts anders erwahnt ist, stammen unser Fleisch und unsere Fleischerzeugnisse aus der Schweiz.
Uber Allergene geben lhnen die Mitarbeiter der Verpflegung gerne Auskunft.
Unser Fisch stammt ausschliesslich von nachhaltiger und sorgfaltiger Zucht.




