Menuplan  04.12-10.12 W49
04. 12.
Gemiusecremesuppe 1) Steinpilzrisotto mit Reibkase
o Blatterteigpastetli dazu kleiner Salat
& mit feiner Bratchiigelisauce
g Erbsli und Riebli 2) Birchermuesli
= Profiteroles gefillt mit Rahm dazu Aufbackbrotli und Bitterli
05. 12. Brunch
Minestrone 1) Teigwaren- Gemise- Gratin
% Rippli geréuchert dazu kleiner Salat
17 Salzkartoffeln
% Sauerkraut 2) Dampfnudeln mit Guss
[a) kleiner Salatteller und Puderzucker
06. 12.
Brotsuppe
g Pouletgeschnetzeltes Currysauce "Samichlaus Znacht"
o Trockenreis Kartoffelsalat mit heissem Schinken
5 Fruchtcocktail dazu Grittibanz
= Hausgemachtes Geback
[ 20
07. 12. e ? 16.00 Uhr Er6ffnung Adventsfenster
Knoblauchcremesuppe \ “ =N
% Zunge an Kapernsauce Mehlsuppe
E Kartoffelstock mit Gschwellti und Kéase
D Kohlraben mit Kréauter
g Schoggicreme mit Birnenwdirfel
a
08. 12.
Champignoncremesuppe 1) Chicorée mit Schinken und Kése
o Bratwurst mit Zwiebelsauce Uberbacken mit Bechamelsauce
& Rosti
'é Grune Bohnen 2) Griesskopfli mit Weinbeeren
- Orangensalat und Himbeersirup
09. 12.
Gemiisecremesuppe
2 Panierte Schweinsschnitzel Gelberbsensuppe mit Gnagi
> Pommes Frites dazu Ruchbrot
S Romanesco an Nussbutter
© .
N kleiner Salatteller
10. 12. 2. Advent =
Bouillon mit Einlage
% Rindsgeschnetzeltes Stroganoff Cafe Complet
= Hausgemachte Spatzli mit gefillten Eiern
g Blattspinat mit Pinienkernen
(] Zwetschgen- Zimt- Parfait

Wochenhit: Spaghetti Napoli - mit Tomatensauce und Reibkése

Wenn nichts anders erwéhnt ist, stammen unser Fleisch und unsere Fleischerzeugnisse aus der Schweiz.
Uber Allergene geben Ihnen die Mitarbeiter der Verpflegung gerne Auskuntft
Unser Fisch stammt auschliesslich von nachhaltiger und sorfgféliger Zucht.




