
Menuplan 05.10-11.10 W41

05. 10. Carausflug mit Mittagessen 

Gemüsecremesuppe

Panierte Schnitzel mit Zitronenschnitz  Schinkengipfeli

Pommes frites mit verschiedenen Salaten 

Kürbisgemüse

Tiramisu- Schnitte

06. 10. Brunch

Kürbissuppe 

Ossobuco Gremolata Zwetschgen- Schnittli

Tessiner Polenta mit Zimtrahm

Broccoli mit Mandeln

kleiner Salatteller 

07. 10.
Kräutersuppe 

Ungarisch Gulasch Flammkuchentoast 

Kartoffelstock belegt mit Crème fraîche

Randenwürfel Speck und Zwiebeln

Vermicelle mit Meringue und Rahm

08. 10.
Weissweinsuppe

Kalbsleberli an Madeirasauce Olma Bratwurst 

Gebratene Rösti dazu ein Bürli und ein Bier 

Grüne Bohnen

Quarktorte

09. 10.
Haferflockensuppe 

Egliknusperli mit Tartarsauce Griessköpfli mit Weinbeeren 

Wildreis und Himbeersirup

Rahmspinat 

Glaceüberraschung 

10. 10.
Brotsuppe 

Hackbällchen an Tomatensauce Gelberbsensuppe 

Spaghetti mit Gnagi 

Rüebli- Duo 

kleiner Salatteller 

11. 10.
Bouillon mit Einlage 

Suure Mocke Cafe Complet 

Hausgemachte Spätzli mit Kakao

Rosenkohl und Preiselbeerbirne

Brönnti Creme

Wenn nichts anders erwähnt ist, stammen unser Fleisch und unsere Fleischerzeugnisse aus der Schweiz.

Über Allergene geben Ihnen die Mitarbeiter der Verpflegung gerne Auskunft.

Unser Fisch stammt ausschliesslich von nachhaltiger und sorgfältiger Zucht. 
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Wochenhit: Hausgemachtes Pilzrisotto mit Reibkäse 
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