
Menuplan 06.05-12.05 W19

06. 5.
Gemüsecremesuppe 1) Kutteln an Tomatensauce 

Kalbspojarski an Cognacrahmsauce dazu Kartoffelstock

Schupfnudeln

Kräutertomaten 2) Apfelküchlein mit Zimtzucker 

Berliner gepudert dazu Vanillesauce

07. 5. Brunch

Tomatencremesuppe 1) Eierbrötli garniert

Fleischkäse mit Rosmarinjus

Teigwaren

Glasierte Rüebli 2) Milchreisköpfli 

kleiner Salatteller mit Himbeersirup 

08. 5.
Rüeblicremesuppe mit Ingwer 1) Chäschüechli

Pouletstücke im Ofen gebraten garniert mit verschiedenen Salaten

Griessschnitten

Spargelragout 2) Erdbeerschnittli mit Rahm

Fruchtsalat mit Rahm

09. 5. Auffahrt

Spargelcremesuppe Café Complet

Schweinskotelette Grossmutter Art mit Kakao 

Pommes Noisettes und Chilbi Lebkuchen

Broccoli mit Mandeln

Viennetta- Glace 

10. 5.
Haferflockensuppe

Eier an Kapernsauce Toast "Belle Helene"

Wildreis mit Schinken, Birne und Käse 

Blattspinat

Apfelcake - dazu etwas Mousse 

11. 5.
Reissuppe mit Kokosmilch

Hackbällchen an Tomatensauce Meringuierter Beerenkuchen

Spaghetti lauwarm serviert

Kohlraben mit Kräuter

kleiner Salatteller 

12. 5. Muttertag

Bouillon mit Einlage

Cordon- bleu mit Zitrone Cafe Complet mit Käseplatte

Pommes frites garniert mit Dörrfrüchten und Baumnüssen

Grüne Bohnen

Vanillecreme mit Erdbeeren

Unser Fisch stammt auschliesslich von nachhaltiger und sorfgfäliger Zucht. 
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Wochenhit: Fitnessteller mit Fischknusperli - dazu Tartarsauce
Wenn nichts anders erwähnt ist, stammen unser Fleisch und unsere Fleischerzeugnisse aus der Schweiz.

Über Allergene geben Ihnen die Mitarbeiter der Verpflegung gerne Auskunft
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