
Menuplan 07.07-13.07 W28

07. 7.
Gemüsecremesuppe

Pouletragout an Süss- Sauer- Sauce Hausgemachte Lasagne 

Basmatireis mit Sommersalat

Broccoli mit gerösteten Mandeln

Vanillecreme mit Rum

08. 7.
Broccolicremesuppe

Panierte Schnitzel mit Zitrone Apfelküchlein mit Zimtzucker 

Pommes frites dazu Vanillesauce

Saucenrüebli 

kleiner Salatteller

09. 7.
Brotsuppe 

Rindszunge an Kapernsauce Beerenschnittli 

Kartoffelstock mit geschlagenem Rahm

Cherrytomatenmix

Öpis zum Kaffee

10. 7.
Cremesuppe

Lammgigot Champignonschnitte 

Lyonerkartoffeln dazu grüner Salat 

Blumenkohl Mimosa

Vanilleglace mit Erdbeeren

11. 7.
Griesssuppe mit Gemüsewürfeli

Fischstäbli Kräuterdip Götterspeise

Wildreis mit Rhabarbern 

Rahmspinat 

Weisses Schoggimousse mit Erdbeeren

12. 7.
Sellerie- Apfel- Suppe Kalter Teller 

Peter's Frikadellen mit Rohschinken und Melone

Serviettenknödel dazu ein Mütschli 

Ratatouille 

kleiner Salatteller 

13. 7.
Bouillon mit Einlage 

Kalbsrahm-Gulasch Cafe Complet 

Tomatenspätzli mit Siedfleischsalat 

Glasierte Erbsen

Erdbeertörtli 

Frau Müller Trudi

Unser Fisch stammt auschliesslich von nachhaltiger und sorfgfäliger Zucht. 
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Wochenhit: Wurst- Käsesalat mit Pommes Frites 
Wenn nichts anders erwähnt ist, stammen unser Fleisch und unsere Fleischerzeugnisse aus der Schweiz.

Über Allergene geben Ihnen die Mitarbeiter der Verpflegung gerne Auskunft
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